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grado Balling representa el uno por ciento de
azdcar)».

estaciones los vendimiadores ftienen por cos-

. tumbr~ efectuar hasta seis o siete recorridos,

Pasa a continuacion el articulista a descri-

bir los elementos y enseres empleados y las ma-
nipulaciones realizadas para efectuar el andlisis
hidrométrico. Halaga pensar en el ambiente de
técnica moderna y en el civismo ea que estos
hombres de campo se han de haber formado
para lograr una preparacion tan conveniente
para la mejor defensa de sus interes agricolas.

Resefiada la técnica a que aludimos, I1. E.

Jacor anade:
«Bste andlisis no constituye un indice del

recogiendo en cada uno de ellos solamente los
racimos que en mejor estado de maducez se en-
cuentran».

E! informador describe a continuacion los
procedimientos elementales para efecluar con-

_venientemente la vendimia, parecidos en todos

sus puntos al sistema clasico empleado para
igual faena por nuesfros productores. Yarian,
no obstante, los medios ejercitados por los uve-

- ros de California para hacer el transporie dz2 la

sabor del producto. Algunas variedades con un .
O camiones livianos, a propdsito para caminar

18 por ciento de aziicar, son mds sabrosas que
otras que contienen un 20 O 21 por ciento. Esto
sg debe a su mayor o menor grado de acidez.
Puede afirmarse, sin embargo, que no existe
quizad ninguna variedad que resulte grata al pa-
ladar, hasta que contenga un 18 por ciento de
aziicar, por lo menos; arpaso que otras tienen
Yue contener un 20 por ciento para que adquie-
ran ¢l maximo buen sabor que las caractericar,
LA VENDIMIA

«El analisis hidroméirico sirve para que ¢l

adminisirador del vifiedo pueda formarse una -

idea dl)l‘UKiIllddd sobre Cuando habra de co-
litenrarse la vendinng; pero los vendimiadores
propiamente  dichios, {icoen gue guiarse por
otros medios. Bl aspecto y ¢l sabor de 1os gra-
nos, asi como el estado de 1os pedanculos,
constituyen, ordimariamente, 1os mejores indi-

cios. tis wnposible precisar cual habra de ser

el aspectoy el sabor de un racimo de uvas ma~ -

duras,pudiendo solo decirse que tanto el uno co-
mo el ofro deben ser caracierisiicos de la varie-

dad a que agué! pertenece. EXisten sin embar- |

g0, ciertos detailes que pueden servir de pauta
al buen vendimiador:

1.2 Color y estado dvl pedunculo, Bsto s
1o puede mterpretarse Como fidive de o mada-
rez compielry, y B <8 Ipual ¢notodas las varle-
dades,

2° Sabor. Las uvas mas verdes de un raci-
mo son agquelias que se encugniran proximas al
apice. Por consiguivate, sf ¢s que s¢ 'as prueba
para verificar su grado de wra furee, iy que
elegir los granos mas péximos al dpice. Ef
sentido del gusto suele embotgrie en muy poco
tiempo, razén por la cual, el vendimiador que
tiene que probar un gran namero de racimos,
bien pronto se encuentra imposibilitado para de-

uva al local de embalaje. Son aquellos mas mo-
dernos y capaces: S: emplean peqa:fios carrns

cnire las filas de yifi:dos, para recoger los cajo-
nes llenos de ivas. S2 emplean, asimismo, ca-
reos miayores o camiones sin maelics en leg re-
corrtdos cortos por tarreno blando, o sobhre ¢a-
minos sin pavimentar pero bien nivelados; mas
no tales vehiculos cuando de caminos ‘pavimen-
tados, duros, se ITita, porque entonces ¢l exce-
SIVO (raqueteo pedria perjadicar ei frufo, «Para
¢ste objeto debe utilizarse un aufatamion livia<

no provisto de bandajes neumdticos. Los au-

tacamiones grandes de bandaj-s mazizos son
pocos adecnados. no solamente porque en ellos
la uva se mueve mas que en los autocEmiones l-
vianos, sino tambien parqué-hay ({Hf .g{;ﬁa‘r mas
tiempo «n cargarlos' § d%ﬁéﬁ?@r]?ﬁ;*ﬁ:ﬁenor
velocidad del sutocamiton’ ﬁ Y quof)ixga, asi-
mismo, a que se plerdg, mds tﬂ‘“mf)b,‘r":rl ‘¢l trans-
porte de la uva, [in 1os vifiedos pequeiios, don-
de ro se emplean mds que unosg cua'rlp_‘;us' vendi-
injadores, s¢ necesita uno o dosdias para y¢co-
Ker suliciente uva para una carga. Z-ta demora
e ¢l acarreo de la uva, €s muy pesjudicial, es-
ln'c[almentc vaando hace tiempo calurosor.

EL EMBALAJE

sfocales para of ewbalaje.~~Caando la uva
no se cmbala en Campo abi'(t'iu, como suele ha-
Lerse en a’gunas txpiu(duiomrs vivicolygs, es ca-
siimurescindible vaonstruir ug edificio o coberti-
) voder ¢fectuar convenientemonle este

4oy para
trabajo. U1 local de ¢sta clase puede erigirse

. €on muy poco gasto, puesto que, £oun vifiedo

- ) 41
relativamente pequetio, un cobertiza radimenta-

" rio, coa ¢l pisode ticrra, y previslo de las me-

cir cuaes son las uvas que estan madurasy

cudles jas gue.no. 1o estan.

3.0 S :g'mdg.los granos. En casi todas |

las varlzddges, ¥4 color de 1as uvas verdes no es
igual gPi%daguvas.maduras, aunque estos co-
Jores var{eR®4tp-poco’ segila la nataraleza del
suelo’ v jr féealidad. Eiloayuda mucho, por Io
tanto, al. wihdimiador para’ poder precisar el
grado d¢ midurez-de la uvar, S
«E1- heehu de que no toda 1a uva del vifiedo
(o atn de-la  misma vid) madura a un mismo
tiempo, cdmplica-aun mds la situacién. Muy po-
cas veces es posible, ea efecto, recogerla toda

de una sola vez, sino que suele ser necesario _ )
- dilto por gravedad, o del tipo de correa sia fin.»

«Métodos empleados.—Los métodos que mas:

hacerlo en dos o tres distintas vendimias. En
los ‘mejores vifiedos de California, en algunas

sas necesarias para la c¢jecireidn de las diversas
faenas, es mas que snoficiente. En las exp'ota-
ciones de grandes dimenciones, el local tiene
que ser también, naturalmente mas grande».

«Enseres del local de embalaje.~—E un lo-
cal de embalaje son imprescindibles los necesa-
rios enseres para hacer los envases, para pesar-
los, para moverlos de una partz a otra, para em-
balar la uva, y para colocarles la tapa.»

«Para pesar la uva, las basculas cuyas pla-
taformas estdn a nivel del suelo, son las mas
convenientes. Estas, en California, suelen tener
2 000 libras de capacidad, por lo menos.»

«Para conducir la vva de una parte a otra
en el local de embalaje, pueden usarse carreti-

. llas o transportadores mecanicos. Estos trans-

portadores, ordinariamente, son del tipo de ro-
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