Boletin bel instituto Prouincial be Higiene be Almeria 99

polvo y toallas o pafos individuales. Los man-
teles y servilletas serdn renovados para cada
comensal, desinfectandolos antes de su lavado.
El suelo de los comedores se barrera y lavara
cada dia las veces necesarias para que esté
siempre esmeradamente limpio, y se desinfec:a-
ra una vez por dia.

No se permitiran las alfombras que cubran lo-
do el piso, autorizandose Unicamente alfombras
pequefias para cada mesa, que seran sacudidas
en sitio aduefado y recogido el polvo, humede-
ciéndolo y destruyéndole por el fuego. Ademas
tendran el numero de escupideras necesario

Seran objeto de especial vigilancia los dep6-
sitos donde se almacene el hielo, el empleo de

ésie y la garantia y pureza de la potabilidad de . i

las aguas que se empleen.

Cocinas, servicios y departamentos auxilia-
res, etcétera

Ademas de las condiciones sefialadas para los
comedores, referentes a los suelos, ventilacion
e iluminaciéon, tendran un zocalo de baldosin
blanco en lodos los sitios que puedan contactar
los alimentos o ensuciarse con substancias ali-
menticias. Conservaran en perfecto estado de
limpieza lodos los utensilios de cocinay ten-
dran encerradas las viandas en sitios aireados
y protegidos con telas metalicas. La limpieza
de la vajilla se hard& de modo esmerado y su
desinfeccion simultdnea. Se evitard el empleo
de utensilios metdlicos que puedan dar lugar a
la formacion de o6xidos téxicos Los residuos
alimenticios serdn depositados en cubos espe-
ciales herméticamente cerrados; los suelos y
paredes estaran construidos a prueba de cuca-
rachas.

Todas las demas dependencias se tendran en
las debidas condiciones de limpieza y sanea-
miento.

En estos establecimientos se procedera a la
desinsectacion de las habitaciones destinadas a
viajeros, comedores, cocinas y despensas, cada
tres meses; no obstante, si en las dos ultimas
citadas se notara la presencia de cucarachas o
ralas, a pesar de las desinsectaciones trimestra
les, se procederd a la desinsectacion o desrati-
zacion cuantas veces fuera necesario.

Pensiones, casas de viajeros y de huéspedes

Ademas de lo dicho para las fondas y hoteles
gue tenga aplicacion para los establecimientos
enumerados en este epigrafe, se evitara con €
mayor rigor que el numero de huéspedes exce-
da del correspondiente a la cubicacion de las
habitaciones, que no sera inferior en cada una
a 25 metros cubicos. Las destinadas a viajeros,
comedores, cocinas, retretes y demas depen-
dencias, se blanquearan, cuando menos, dos
veces al afio: una en abril y otra en septiembre,
y se seguira en ellas las mismas practicas de
limpieza y desinfeccion indicadas para los ho-
teles y fondas. El agua que se use sera potable
y en cantidad proporcionada al ndmero de hues-
pedes. Tendran un retrete inodoro y ventilado.

en cada piso y por cada 20 huéspedes, siendo
preferible W. C con descarga automatica; es-
tardn siempre limpios y se desinfectaran todos
los dias. Al igual que las fondas y hoteles, las
habitaciones destinadas a viajeros, comedores,
cocinas y despensas seran desinsectadas cada
tres meses, y las dos Ultimas dependencias ci-
tadas, desratizadas o desinsectadas cuantas ve-
ces se compruebe en ellas la existencia de ratas
0 cucarachas.

Posadas y paradores.

Se adoptaran todos ios criterios anteriormen-
te expuestos y se tendrdn ademés en cuenta las
condiciones de las cuadras, corrales, depdsitos
de piensos, etcétera. Son aplicables al suelo,
paredes, retretes, urinarios y demas dependen-
cias de esta ciase de establecimientos las mis-
mas condiciones y préacticas sefialadas para
fondas / hoteles, y se habrd de practicar en
ellos la desinsectacion trimestral de las habita-
ciones destinadas a viajeros, comedores, coci-
nas y curarlos en los que se almacenen subs-
tancias alimenticias, sin perjuicio de repetir las
desinsectaciones y desralizaciones en las coci-
nas y almacenes siempre que en ellos se com-
pruebe la existencia de cucarachas o de ratas.

Las cuadras se limpiaran todas las semanas
en invierno, y diariamente en verano, rociando
sus suelos con soluciones insecticidas.

Restauran/, casas de comidas, cafés, bares
y tabernas.

En estos establecimientos seran objeto de vi-
gilancia especial los depositos de hielo, el uso
de éste, el abastecimiento de agua potable y la
limpieza de los objetos y utensilios de uso dia-
rio, co.i los que se seguira las mismas practi-
cas de limpieza y desinfeccién que las indicadas
para fondas y hoteles. El jocal de reunion del
publico y las cocinas se desinfectaran trimes-
tralmente, pero si las paredes de aquél estan de
z6calo de madera o tapiceria y se comprueba
gue en su interior existen parasitos o cucara-
chas, se desinsectaran cuantas veces sea nece-
sario. Igual conducta se seguira con las coci-
nas. si en las mismas existen ratas o cucara
chas (desratizacion o desinsectacion). Los retre-
tes y urinarios, que tendran las mismas condi
ciones de emplazamiento, ventilacion, etc., in
dicadas para las fondas y hoteles, estaran siem-
pre perfectamente limpios y se desinfectaran to-
dos los dias.

Casas de dormir y hoteles «meuble»

En esta clase de establecimientos se vigilara
gue las habitaciones tengan las condiciones
maximas de limpieza y ventilacién y que su cu-
bicacién no sea inferior a 25 metros cubicos,
evitindose a todo trance el hacinamiento. Se
observaran en ellas con el mayor rigor todas
las practicas de desinfeccion de paredes, pisos,
muebles, retretes, etc., y la desinsectacion y
desratizacion se hara cada tres meses.
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