PROVINCIA DE ALICANTE

SUPERFICIE ¥ PRODUCCION POR PUE-
BLOS, DE TOMATE DE EXPORTACION
DURANTE LA CAMPANA 1959 60

Pueblos Superficie Produccion
Ha, Tm.
Alicante . 530 14.625
Muchamiel 328 9.097
Campello . . 144 3.960
Novelda . . . . 137 3.767
San Juan. . . . 96 2.640
Elche. . . . . . 80 2.200
Monforte, . . . 59 1.622
Agost . . . . . 46 1.265
ToraLes. 1.420 39.176

cio de tiempo es el de leguminosas por-
que ceden al terreno nitrogenado y ma-
terias que lo enriquecen.

Todos estos requisitos los tiene Ali-
cante en su provincia de una manera es-
pontinea, ya que hay gran extension de
terrenos de condiciones virgenes, de
barbecho, sin cultivar, defendidos hacia
el norte por una cadena de montafas.
[stas zonas se encuentran hacia el inte-
rior, par ¢l pueblo de Novelda.

En cuanto a la calidad del tomate que
estos terrenos producen,comparadacon
la del canario, le aventaja en su aplica-
cion para ensalada (ya que el canario es
eminentemente de guiso), precisamente
debido a la dureza del primero.

l.a clase de tomates de exportacién no
¢s la misma que se consume en Espafia.
Los sobrantes de 15 cosecha de exporta-
¢idn no se pueden dedicar a la industria
conserverd por no tener condiciones y
no servir para su aprovechamiento.

El clorurao sédico da a los tomaics
dureza

La dureza caracteristica del tomate
alicantino se lo da precisamente el clo-
ruro sédico. Como experimento se han
reatizado pruebas en la provincia de
Murcia, a pocos kilémetros practica-
mente de Alicante, y el tipo de tomate
que se ha obtenido es blando; por tan-
to, no apto para la exportacion.

El cultivo de tomate se hace con se-
millas inglesas, entre las que se encuen-
tran los tipos mas importantes: la
«Storns Enibiton», la «Money Makers»,
que como su nombre indica, «hace ri-
queza, dinero», v la «Devons Surprise».

La importacidn y compra de estas se-
millas es carisima; normalmente, cada
kilo viene a costar 5.000 pesetas. Y po-
demos decir que en 500 tahullas, esto es,
42 hectareas de terreno, el gasto de se-
milla a plantar es de 18 kilos.

Epoca de cultive

Cuendo llegan las semillas inglesas
son sembradas en una proporcién doble
a las plantas que se quieran obtener en
los viveros. La fecha del 15 al 30 de ma-
yo. Perolos viveros deben estar separa-
dos al menos 20 kiléometros unos de
otros, para evitar que el granizo o una
tormenta destruyan por completo el cul-
tivo de una campana,

El trasplante desde el vivero al terre-
no definitivo se realiza entre ¢l 15 de ju-
nio y el 15 de julio, y la recoleccién em-
pieza sobre el 15 de septiembre—el 1 de
octubre empiezan les exportaciones—,
para acabar la recoleccién ¢l 15 de fe-
brero, aproximadamente.

Como se realiza el cultivo

Ya nos hemos referido a los terrenos,
al clima y a las épocas en que se cultiva
¢l tomate de exportacién en Alicante.
Pero es curioso saber como se realizo
este cultivo y los gastos més importan-
tes con que cuentan.

Lo fundamental casiesla defensa con-
tra las plagas, que se realiza con abo-
nos insecticidas en un 20 por 100 del
gasto total de produccidn.

El regadio, en una produccién del 20
por 100, también.

l.os ahonos en general en un 12 por
100.

Y las cafias, nota peculiar que distin-
gue desde Ivjo< a un campo dedicado a
este cultivo y que. en realidad, consti-
tuye, en relacion con los deméas gastos,
minimo de 200 pesctas por tahnlla.

La recoleccidon

Parala recoleccion hay que tener en
cuenta dos cosas. En primer Jugar es
que en cuanto un tomate tenga sobre su
superficie una insignificante gota de
agua, es seguro que pudre. Por eso, es
necesario cogerlo antes del rocio de la
mafiana, esto es, entre las ocho u ocho
y media,

Y el otro, es que para la exportacién
de tomates han de cortarse con el pe-

ciolo, ya yue de este modo siguen ab-
sorhiendo algo de humedad.
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