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UVA CLASICA DE OHANES.—(Cortesía Cámara 0/icial Uvtra di Aimcrij) 

. \ 1 ' 3 7 3 8 

L a s u v a s d e m e s a en el 

mercado de los Esfad 

or r e r n a n do S I L V E L A , I ngen ie ro a g r ó n o m o 

Uno de los mayores motivos de preocupación y 

estudio por par te de ios expor tadores españoles de 

uva de mesa, es la reconquis ta del mercado de los 

E s t a d o s Unidos , que estuvo cerrado a nues t ra ex­

por tación de frutas duran te los años 1924 a 34, y 

que, nominalmente abier to desde la última fecha, lo 

está en condiciones tan desventa josas pa ra la compe­

tencia con las uvas del pa ís , que prohiben, de h e ­

cho, recuperar las posiciones de la época anterior al 

e m b a r g o en que se encont raba mercado pa ra cant i ­

dades del orden de 500 .000 barr i les que se s u b a s t a ­

ban a precios r emuneradores . 

Los mercados del Este (Nueva York, Boston, Fila-

delfia y Bal t imore) son los más interesantes. En 

cuanto a producción de uva de mesa, son esencial­

mente deficitarios y se abas tecen, principalmente, del 

e s t ado de California, duran te los meses de junio a 

diciembre, y de var iedades impor tadas de Bélgica, 

Argent ina y Chile duran te los restantes meses del 

3 ñ p : comenzando en enero con las uvas be lgas de 
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invernadero, de las var iedades Colman o negra de 

Hamburgo y las blancas moscate les ; ambas muy 

apreciadas como uvas de lujo; siguiendo las uvas a r ­

gentinas, que comienzan a llegar a fines de febrero; 

y, por último, las procedentes de Chile, que llegan 

en el mes de marzo y que compar ten con las argent i ­

nas el mercado has ta el mes de junio en que comien­

zan a l legar a los mercados del Este las uvas califor-

nianas y una pequeña cant idad procedente del es tado 

de Arizona. 

El consumo de uva de mesa empieza a ser impor­

tante a fines de agos to , llega a su máximo en los me­

ses de octubre y noviembre, experimenta una cont rac­

ción sensible a fines de diciembre y casi se anula du­

rante los meses de enero y febrero. Esta contracción 

de la demanda , se debe, de una parte , a la falta de 

uva fresca—salvo las uvas belgas , producidas en in­

vernadero, y que resultan a un coste eleva'dísimo; las 

restantes no tienen " a g u a n t e " suficiente para conser­

varse has ta esa época del a ñ o — y , de otra, a la falta 

de apetencia por la fruta en esa estación ex t raord i ­

nar iamente fria. 

El núcleo de la exportación de uva de mesa en los 

Es tados Unidos es California. En los últimos años la 

producción se ha incrementado mucho y los proce­

dimientos de enfaenado, tipificación, conservación y 

presentación del producto se han perfeccionado de 

tal suerte que la tendencia es a bas ta r se por si solos 

para cubrir las necesidades de los mercados naciona­

les, a más de expor ta r cant idades considerables a las 

regiones del Ex t remo Oriente , Centro y Sud-Amér i -

ca, y, ya en menor escala, a los países europeos , 

donde están hoy en día los principales mercados pa ­

ra la uva de Almería. 

He aquí los últ imos datos de exportación de uvas 

de mesa de los Es t ados Unidos a los países de E u r o ­

pa, expresados en l ibras amer icanas—de 453 g r a ­

mos—-, desde julio de 1935 has ta fin de febrero de 

1936. 

La mayor par te de estas uvas son uvas rojas, de 

la var iedad Emperor ; el resto son uvas blancas va­

riedad " O h a n e s " o "Almer ía" , que son, de las uvas 

producidas en California, las de mayor conservación. 

Por esta condición especifica son las que alcanzan 

más altos precios en los mercados del Este de los 

Es tados Unidos y las que mejor se pres tan a la ex­

portación a lejanos países . 

Las uvas de California se empacan en barriles con 

serrín de madera o en diversos tipos de cajas, con 

o sin serrín. A raíz de su recolección y enfaenado, se 

a lmacenan en cámaras frigoríficas pa ra su mejor, 

más segura y más di latada conservación. Aunque las 

var iedades de mayor " a g u a n t e " son Emperor y Oha­

nes, se conservan también en frigorífico, ocasional­

mente, las Olivette de Vendemain, Málaga , T h o m p ­

son seedless o Sultanina, Tokay y Ribier. T o d a s ellas 

tienen puntos de congelación bajos , de hecho iníerio-

res a los de los demás frutos que corrientemente se 

gua rdan en frigorífico, pr incipalmente a causa de la 

elevada riqueza en azúcar de las uvas . Aunque para 

la mayoría de las var iedades no hay peligro de con­

gelación a la t empera tura de dos grados bajo cero, 

lo corriente, en la práct ica comercial , es mantenerlas 

cuando más frías a cero grados. Conviene sostener 

una humedad relativa en el ambiente de la cámara 

frigorífica comprendida entre el SO y S5 por WO de 

la capacidad de saturación, a fin de prevenir el mar­

chitamiento de raspajos y bayas . 

Generalmente se obtienen buenos resul tados con 

la refrigeración, aunque sí el fruto está húmedo al 

empacar lo o se humedece du ran te e! proceso, existe 

el peligro de que se enmohezca . T a m b i é n se puede 

enmohecer cuando la faena no se ha hecho cu idado­

samente y se embarr i lan uvas a g u a n o s a s , reventadas 

o desprendidas de sus pedúnculos . 

No todas las var iedades tienen un per íodo de con­

servación tan p ro longado como las uvas Emperor y 

Ohanes , que llegan a conservarse , e m p a c a d a s en se-

P A I S = S 

M E S E S 
Bélgica 

Dina­

marca 
Francia Alemania Holanda Noruega S u e c i a Reino Unido 

T O T A L E S 

julio 
Agosto 
Septiembrv; 664.118 

2 .486-675 
2.903.741 

312.583 

664.118 
2.584 510 
3.211.995 

404.647 

Octubre 1.375 26.410 
18.000 

70.050 
269.004 

41.514 

664.118 
2 .486-675 
2.903.741 

312.583 

664.118 
2.584 510 
3.211.995 

404.647 

Noviembre 
1.375 

21.250 
24.550 

26.410 
18.000 

70.050 
269.004 

41.514 

664.118 
2 .486-675 
2.903.741 

312.583 

664.118 
2.584 510 
3.211.995 

404.647 Diciembre 26.000 
21.250 
24.550 

26.410 
18.000 

70.050 
269.004 

41.514 

664.118 
2 .486-675 
2.903.741 

312.583 

664.118 
2.584 510 
3.211.995 

404.647 
Enero 

26.000 
21.250 
24.550 

70.050 
269.004 

41.514 

664.118 
2 .486-675 
2.903.741 

312.583 

664.118 
2.584 510 
3.211.995 

404.647 

Febrero 
~ 

T O T A L E S 1.375 26.000 45.800 44.410 ' 380..568 6 .357.117 6.855.270 
1 

1.375 26.000 45.800 44.410 ' 380..568 6 .357.117 6.855.270 

Diputación de Almería — Biblioteca. Uvas de mesa en el mercado de los Estados Unidos, Las., p. 2



0^ 

Diputación de Almería — Biblioteca. Uvas de mesa en el mercado de los Estados Unidos, Las., p. 3



ernadero en Bélgica. Exportad on 
h\üscatel, producida en inv 
constante. 

rrin, has ta cua t ro y seis meses, manteniéndolas a la 

t empera tura de cero grados. El t ra tamiento previo 

de las uvas con anh ídr ido sulfuroso previene la pu­

trefacción, y la experiencia ha d e m o s t r a d o que ayuda 

a la buena conservación en frigorífico. 

El proceso de refrigeración requiere atenciones y 

cu idados . Bien conducido, es más beneficioso que 

perjudicial pa r a la conservación de la fruta; mal 

a tend ido , es de consecuencias funestas para la con­

servación y para el " a g u a n t e " de la uva. 

P a r a su buena ejecución han de cumplirse los re­

quisi tos s igu ien tes : 

Descenso g radua l de la t empera tura al entrar los 

barr i les en la c á m a r a ; uniformidad de tempera tura a 

par t i r del momento en que el centro del barril toma 

la t empera tura deseada (bruscos descensos de tem­

pera tu ra originan condensac iones , con peligro de en-

mohecimiento o putrefacción) ; y mantenimiento de 

la humedad relativa del ambien te en el g r ado ópt imo 

de humedad relativa, para que ni se p roduzcan de ­

secaciones o march i tamien tos , ni condensaciones , con 

pel igro de enmohecimíento o putrefacciones. Es ta s 

condensac iones corren también peligro de producirse 

al s aca r los barr i les de la c á m a r a si la t empera tura 

ambien te es más alta y la humedad es g rande . 

Desde luego, es condición esencial pa ra la con"! 

vación, en general , que sea fruto sano , sin gérmei 

de mohos, sin g ranos aguanosos , desprendidos, '^ 

tos o con gr ie tas ; ni verde ni excesivamente madm 

Uno de los factores determinantes del incremelif 

de las exportaciones de uva de California, tanto 

dest ino a los mercados nacionales como ex t r an j e ra 

lia sido el perfeccionamierdo de los métodos de con 

servación en frigorífico. Hoy cuentan con cámaras 

dustr iales (donde es a lmacena la fruta a raíz de j 
recolección) que hacen posible cumplir con dos ce 

metidos esenciales para comerciar con frutos pere! 

cederos; salvar las g randes dis tancias que separa*^ 

los países productores de los deficitarios (trenes fru'^ 

teros y barcos frigoríficos), y a tempera r una p roduc t 

cion apresurada , que se enfaena en el plazo de una^ 

semanas , a lo sumo, a un consumo lento y paulatino,'^ 

que tiene lugar en un per iodo de var ios meses. á 

Otros factores determinantes del incremento del 

negocio de exportación de uvas de mesa en Califor-' 

nía son : el reducido costo, inherente a la producción' 

en gran escala; la clasificación (es tandardización) , ' 

impulsada y contro lada por g randes y poderosas" 

Asociaciones Coopera t ivas , como la California Fruii 

E x c h a n g e ; la p r o p a g a n d a especifica y la presenta­

ción del producto con apar iencia limpia, moderniza­

da y atract iva, al sentido de la vista, que al decir de 

los comerciantes amer icanos , es uno de los mejores 

clientes de las frutas. 

En cuanto al costo de producción, consti tuye uno 

de los mayores escollos p a r a la competencia de las 

Variedad Colman, producida en invernadero en Bélgica. D 
exportación comíante durante el año. 

43Ü 
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fuvas españolas en los mercados del Este de los E s -

| tados Unidos. En a lgunos distr i tos de California, co­

smo, por ejemplo, el de Lodi, que es inmenso, el agua 

hs muy bara ta y las producciones unitarias muy al-

| í a s ; hay, además , a l gunas var iedades de uva de g ran 

prendimiento, como ocurre con la Tokay , que es de 

las pr imeras uvas que hacen su aparición en los mer­

cados del Este (se vende desde pr imeros de sept iem­

bre a mediados de n o v i e m b r e ) ; y, ya en menor g ra ­

do, con las Ribier, Cornichons, Málaga , Calmería , 

Rosaki y o t ras , cuyo precio estr ictamente r emunera -

dor es muy ba jo—del orden de 2,00 dólares las 46 

libras de uva ne t a—, que inundan ios mercados en 
la época de m á s fuerte d e m a n d a y envilecen el p re ­

cio de las uvas . El precio estr ic tamente remunerador 

para la uva legít ima de embarque , de procedencia 

española, es del orden de 4,00 dólares . 

La en t r ada de la uva de Almería en los' E s t a d o s 

Unidos está au to r i zada sólo desde el de octubre 

al 15 de abri l . P rác t icamente , la época de venta se 

reduce del 1 de noviembre al 31 de enero, por las 

razones s igu ien tes : en ei proceso de refrigeración 

(que es obl igator io a su en t rada y exigido con una 

finalidad de desinsectación por el Consejo Federal de 

Horticultura de W á s h i n g í o n ) , examen de los Inspec­

tores de Aduana , ca ta logación por marcas y p r e p a ­

ración de s u b a s t a ; se invierte, por lo menos, un mes, 

según ha p r o b a d o la práct ica de estos dos últimos 

años de venta de uva pre- re f r igerada ; por otra pa r -

fe, ya hemos dicho que en los meses de invierno se 

produce una contracción de la d e m a n d a ; y es as i ­

mismo un hecho p r o b a d o que, salvo excepciones, el 

aguan te de la uva no aconseja diferir su venta más 

allá del 31 de enero. 

Po r estas razones , interesa, pr imordia lmente , el 

per íodo de ventas comprendido entre el I de noviem­

bre y el 31 de enero. 

Los precios medios a l canzados en las subas t a s de 

uva de mesa , en el mercado de Nueva York en la úl­

tima c a m p a ñ a , fueron los siguientes, referidos a las 

4 6 l ibras ne ta s de los barr i les de Almer ía : 

U V A S A M E R I C A N A S 

Odiares 

Noviembre. ...... 2,06 
Diciembre . , 2,51 
Enero 2,88 
Promedio 2,22 

UVAS E S P A Ñ O L A S 
D E ALMERÍA 

Dólares 

Enero, 10 2,50 
ídem, 21 1,66 
Ventas privadas. . . 6,00 
Promedio 2,66 

Natu ra lmen te que los precios máximos los a lcanzó 

la uva de la va r iedad "a lmer í a " , p roduc ida hoy en 

•California, procedente de sarmientos impor tados de 

E s p a ñ a y que empezó a venderse en los mercados 

del Este de los Es tados Unidos por el año 1924. E s ­

ta clase de uva no suele a lcanzar la calidad de la uva 

legítima de embarque de Almería ( E s p a ñ a ) . Es, por 

lo regular , inferior en t amaño de racimo, d e grano 

más chico; peor conformado, tanto el g r a n o como 

el racimo; aquél no tiene la forma clásica de base de 

botella ni el racimo los hombros pronunciados y ca­

racteríst icos d e la uva del ba rco ; ei a roma no es tan 

exquisi to, y, sobre todo, el color de la t i tulada uva 

"a lmer í a" de California, es más claro, más verdoso ; 

por eso se aprecia tanto la uva española de Almería 

de color caña o rosado, do radas y t ransparentes . En 

cambio, la condición de la uva de California es exce­

lente: uva sana, bien seleccionada y conservada, me­

jor tipificada que la uva española y mejor presen­

tada . 

Las fotografías que se insertan representan las 

clases de uva que más se aprecian en los mercados 

de los Es t ados Unidos, En la exhibición de frutas del 

mundo entero que se contempla a diario en los es­

capara te s frigoríficos de la Quinfa Avenida, se ob ­

serva el g r ado de perfeccionamiento insuperable que 

en punto a tipificación y presentación se exige en 

aquel pa ís . En el e scapara te de Hick's , cuya vista se 

acompaña , se ven de izquierda a derecha : dos raci ­

mos de uva Colman o Black H a m b u r g ; tres de Ale­

xandr i a muscat ( importada de Bélgica, como la an ­

t e r io r ) ; dos de uva Emperador , procedente de Cali­

fornia; dos de uva "a lmer i a" , de California; varios; 

de Cannonhal ! o moscatel g igante , impor tados de 

Bélgica. Alguno de estos rac imos no se adquiere con 

cinco dólares . T a m b i é n se ve el melón español, Glo­

ria melón, que es una de las frutas más es t imadas en 

América, q u e encabeza la lista en los res taurantes de 

lujo, donde se p a g a a duro la raja. 

Es t a s cifras demues t ran el margen de uti l idad, ta! 

vez no igualado en país a lguno, que dejan en Nueva 

York las frutas de s ingulares condiciones específicas, 

s iempre que sean escogidas , bien tipificadas y p r e ­

s en t adas con esmero. Tal ocurre con las pa r t idas de 

uva "a lmer i a" , de California, de cal idad y condi­

ción pa ra " a g u a n t e " , p resen tadas en cajas cer radas 

(ches t s ) , con et iquetas l i tografiadas, o en barr i les 

(kegs) de madera rosada y cinchos metálicos verdes, 

que se subas ta ron en el mercado de Nueva York en­

tre el 1 de noviembre de 1935 y el 31 de enero de 

1936, a l canzando precios medios muy superiores a las 

medias mensuales antes cons ignadas , según se t r an s ­

cribe a cont inuación: 
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FECHA DE SUBASTA 
Cajas 

vendidas 
Hrecio 

Barriles 

vendidos 
IVecij 

de 35 libras Dólares de 34 libras Dólares 

Noviembre . . . 14 285 6,16 
15 — — 150 4,50 
25 — — 180 6,04 

Diciembre 3 — — 150 6.01) 
y — — 195 5,76 

10 — — ¡20 4,03 
11 60 3,00 — 
13 — — 560 5,43 
16 880 2,76 335 3,77 
17 — — 160 4,76 
18 345 3,12 — 
19 525 2,60 595 3,76 
20 I.lOO 3,05 
23 965 3.11 595 4,1! 
27 735 3,03 385 3,80 
30 990 2.84 590 3,76 

Enero 2 490 2:62 
6 495 2,33 
9 500 2,15 — — 

10 275 2,10 — 
13 447 1,43 237 1,95 
15 310 1,78 — — 
16 300 1,71 250 3,17 
20 310 1,87 
23 — 500 3,50 
24 — — 140 3,75 

T O T A L Y P R O M E D I O S . . 8.727 2,61 5.427 4,24 

Prec io de la uva " a l m e r í a " de Cal., vendida en 

cajas equiv. 46 Ibs., $ 3,64. 

ídem id. id. id., barr i les , idem id., $ 5,73. 

ídem p rom e d io de! conjunto, $ 4,46. 

Anal izando ios resul tados de la última campaña de 

ventas en Nueva York en el per iodo de tiempo diclio, 

se deducen las consecuencias s iguientes : 

I . A precios super iores a $ 4,00 las 46 Ibs. de 

uva neta, se vendió una can t idad de uva " a l m e r i a " 

de California equivalente a 6.845 barri les. 

Es t a can t idad representa el 18 por 100 del total 

de uva " a l m e r í a " de California vendida en el per ío­

do de t iempo que nos interesa. 

De toda la uva " a l m e r í a " de California vendida en 

barr i les sólo una pa r t ida no a lcanzó e! precio de 

$ 4,00 las 46 l ib ras : un lote de 237 bbs . s u b a s t a d o 

el 13 de enero. 

Los anter iores números dan idea de la selección 

que se hace de la uva. 

2. La uva que se p roduce en California es muy 

s a n a ; su condición y presentac ión es excelente. A u n ­

que la cal idad de la nues t ra es mejor, la única com­

petencia posible ser ia a b a s e de una selección r igu­

rosa. Los precios que pueden esperarse en tal caso 

ser ían, sobre sa la de subas t a en Nueva York, del or­

den de 4,5 a 5,75 dólares y la demanda reduc ida ; en 

los términos del consumidor de productos de lujo, 

por una par te , y por otra, debido al escaso porcen-' 

taje de uva de lujo que admi te una tipificación tan 

exigente como la del mercado de los Es tados Unidos. 

3. El precio presumible del barril de uva com­

prado en firme sobre Almeria, seria para uva de lujo 

de $ 2,50 a $ 3,50; teniendo en cuenta que del pre­

cio medio de subas ta que se ha deducido hay que 

descontar los gas tos " a g u a s a l lá" , que, con flete fri­

gorífico, son del orden de $ 2,00 por barri l . 

4. En los mercados del Es te de los Es tados Uni­

dos, los más altos precios los a lcanza ¡a uva de la 

var iedad "a lmer ía" . El precio medio máximo en el 

mercado de Nueva York fué de $ 6,16 el barril de 

35 ibs. netas . Sigue en orden de estimación la uva 

Emperador . En total, se vendieron a precios superio­

res a $ 4,00 las 46 Ibs. netas , en el m.ercado de Nue­

va York, a través de subas t a s , un equivalente a 13.375 

barri les de 46 Ibs. netas , que representa con relación 

al volumen total de uva subas t ada , el 2,5 por 100. 

La reconquista de! mercado de los Es t ados Uni-

Variednd "Ohancs" producida en 
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W R G D M E S O E U V H V E n D I D O S EM MEW Y O R K 

• U R R N T E L R S 5 U B R 5 T R 5 C E L E B R R O R S 

E H T R E E L r- n O V I E M B R E 1 9 3 5 Y 3 1 E M E R D 1 3 3 5 

• I H 

^'os pa ra la uva española presenta , por lo que queda orden comercial , sino problemias de carácter econó-

expuesto, no sólo dif icul tades de orden técnico y de mico muy difíciles de superar. 

El mejor diente de la fruta es el sentido de la vista. 
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